‘—

- / P ‘r N
\ ~ ;4) ‘ A e
. o0

Elelmiszertermesztés \ Teszteljuk a termdkozeget retekkel

Epitsiink kulcslyukagyast! Termd&kodzeg vizsgalata

Olvassuk el a Pappus Természettudomany — tandri
segédletekbdl az Elelmiszertermesztésrdl sz616t. Amibdl
tovabbi Stleteket és informdciét gydiijthetink ahhoz, hogy
hogyan termesszink az iskoldban névényeket.

Cél: Végezzink megfigyelést, hogy melyik tdptalaj biztositia a legjobb névekedést a gydkereknek. A retek 2- b 7
3 hét alatt névekszik sziretelhetd zdldséggé, igy nagyon 6l haszndlhaté erre a célra. N\

Gyakorlat:

. A tanulék vélasszanak a killénbdzé faijta tdptalajokbél — homok, komposzt, terméfsld, kavics - hogy
melyikben termesszék a retket. A tébbi paramétert viszont hagyjuk véltozatlanul (ugyanannyi napfényt és
vizet kapjanak, ugyanolyan hémérsékleten tartsuk a ndvényeket).

Egy kuleslyukdgyads vagy kuleslyukkert.
o Nézzink utdna, hogy miért népszeri ez a fajta

kertészet a forré, széraz vidékeken . Jegyezzik fel, hogy a magvak hany szdzaléka kezd csirdzni, milyen névekedési sebességgel, illetve
. A kuleslyukdgyds épitése kivalé projekt, ami 6tvézi a mekkora témegire nd egy adott id8 alatt. Ezek alapjén dllitsuk fel a hipotézist.
féldraijzi, a tudoményos és a tervezdi, technolégiai . Ha van rd lehetéségiink, mérjik meg a Nitrogén-foszfor-kdlium (NPK) szintet, és a pH-t minden
tanuldst és ismereteket. taptalajndl.
. Azzal is kisérletezhetink, hogy a tdpanyag mennyiségét megdupldzzuk egyes névényeknél. Mi térténik

ennek hatdsara?

k Keyhole garden

Névessziink sétabotot! Eheté viragok

Tervezziink, termesszunk és szlreteljunk alapanyagot Neveljunk eheté viragokat a kiskertiinkben

A kelképoszta szardbdl kivaléd sétabotot faraghatunk. Ehhez azonban
elére kell gondolkodni, mert kérilbelil egy évig kell néveszteniink.

Februdrban Ultessik el a kelt, és j6v8 évre elkészil a sétabotunk
alapanyaga.

Cél: Megtudni, hogy melyik virdgok ehetéek és hogyan lehet 8ket
felhaszndlni, mit lehet bel8lik késziteni

Kellékek:
. Keressik meg az ehetd virdgokrél sz6l6 anyagot a Pappus

A kel egyik valtozata a portugdl képoszta, ami szintén nagyon honlapon elérhetd dokumentumok k&zdtt.

magasra nd, és leveleit egész évben sziretelhetjik. Finomra vagva és
megpdrolva nagyon finom ételt készithetink beldle. Nélunk a rakott
kelkdposzta is j6l ismert és izletes finomsdg.

Javaslatok a vizsgalatokhoz:

. Sarkantyika: enyhén borsos izl leveleit és virdgét saldtdkhoz
hasznalhatjuk.

. Gyermeklancfi levelei saldtdhoz: néhdny levelet takarjunk le
egy fényt &t nem ereszt8 anyaggal. Ett8l fakébbak lesznek, de attél még névekedni fognak. Ezek utén
hasonlitsuk 8ssze az iziket azokkal, amiket természetes napfény ért névekedés kdzben.

A magokat és az iltetéshez Utmutatédt tébb helyen is taldlhatunk.

Kép: www.homestill.co.uk

. Barsonyvirdg: a szirmait saldtdhoz vagy fétt rizshez adhatjuk.

o Rézsaszirmokat tehetink a jégkockéhoz haszndlt vizbe, igy rézsaszirmos jégkockdval dobhatjuk fel a
limonddénkat.

o Holgyestike: szirmai kesernyések, de keveset haszndlva diszitéelemként szérhatjuk rizsre, vagy hajdban

sult krumplira.
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